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Food Innovation for Good



Nuestro Proposito

Hacemos avanzar el planeta. En Puratc
Creando soluciones
alimentarias innovadoras
para la salud y el bienestar
de las personas en todo el 1C
mundo. rias de
oportunidades. R ot
Juntos, mejoramos la vida de las
personas y protegemos el planeta. -
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Colaboracion: | Integridad: Calidad:
Colaboracion es como Es nuestro compas moral Es el estandar por el que
elegimos operar y ganar medimos nuestras acciones

_— 2 E - i
Vision: -. Lol )
Mirar al futuro, sonar a lo Actuar con confianza La pasiéon es lo que nos
grande y optimismo cuando inspira
enfrentamos la adversidad




Panaderia
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Nuestro objetivo es brindarle al panadero soluciones
integrales para mejorar la calidad y los niveles
de productividad de sus elaboraciones.
Dentro de nuestra gama de productos ofrecemos
mejoradores, premezclas, masas madre y levaduras.



Panaderia 1 2

Mejoradores

$500 ACTI-PLUS

Mejorador superior multipro-
posito de Ultima  tecnologia,
ideal para todo tipo de panes
y procesos. Dosis de uso: entre
0,5y 1,5% sobre el peso fotal
de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104190

Premezclas

PLANT-BASED

SOFT'R ALPACA INDUSTRIA

SOFT'R PAN DULCE

Mejorador completo para pa-
nes de miga humeda y corte-
za blanda que oforga mayor
frescura y vida Util.
Dosis de uso: 1,5%

BOLSA: 10 KG
COD.: 4017289
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REDUCIDO

EASY PANETTONE

O.

REDUCIDO
EN GRASA

EASY BERLINA

Premezcla al 20% para elabo-
rar panes dulces, panettone,
roscas y bolleria en general.
Con Tecnologia Soft'r Melfing
que aporta una fextura dife-
renciadora, frescura prolonga-
da, una rapida disolucion enla
boca, miga fibrosa, gran salto
de horno y alto rendimiento.

BOLSA: 5 Kg
COD.: 4006243

Salud & Bienestar

EASY PURAVITA MULTICEREAL PLUS

Premezcla al 50% para elabo-
rar donas y bolas de fraile que
permite elaborar una masa de
mordida cortfa, esponjosa vy
humeda.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104168

Mejorador completo para ma-
sas blandas con alto conteni-
do de azicar, prolonga la fres-
cura y vida Ufil del producto.
Dosis de uso: 1 %

BOLSA: 10 KG
COD.: 4015776

Masa Madre ...

ETIQUETA
LIMPIA

O - TENTIC ORIGIN

Basado en la fermentacion no- -
tural, O-tentic es el comienzo de W
panes excepcionales llenos de O-tentic
sabory fextura. Permite comenzar 3
cualquier recetfa de pan con solo ng\
harina, agua, O-tenfic y sal. Dosis e
recomendada: 4%.

CAJA: 10 x 1 KG
COD.: 4100275

REDUCIDO
EN SAL

EASY PURAVITA GRANOS ANDINOS

.
FUENTE
DE FIBRA

REDUCIDO
EN SAL

EASY PURAVITA SALVADO

Premezcla ol 50% para elaborar
panes oscuros con é granos en-
teros. Contiene: lino, avena, mio,
S€samo negro, girasal y sésamo
blanco.

Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 10 KG
COD.: 4005158

Premezcla ol 50% para elaborar
panes blancos con 6 cereales
con un alfo grado de frescura.
Contiene: chia, girasol, sésamo
negro, mijo, lino y quinoa.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4022825

Premezcla al 50% para elabo-
rar panes de Salvado con un
alto grado de frescura.

Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 5 KG
COD.: 4023755




Pastelerio

Contamos con una excelente gama de soluciones
que cubre todas las necesidades de una pasteleria
tradicional y moderna.

Incluyendo ingredientes para las bases, los rellenos
y las decoraciones.
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Premezclas de Pasteleria

SIN AZUCAR
AGREGADA

TEGRAL SATIN CREAM CAKE CHOCOLATE SATIN CREAM CAKE SIN AZUCAR AGREGADA

Premezcla al 100% sin azUcar e
agregada, sabor vainilla, para
elaborar budines 'y muffins
fipo americanos de frescura y
humedad prolongada. Ideal
para diversas elaboraciones
de pasteleria como budines,

Premezcla al 100% sabor vai-
nila para elaborar budines
y muffins tipo americanos de
frescura y humedad prolonga-
da. Ideal para diversas elabo-
raciones de pasteleria como
budines, muffins y galletas.

Premezcla al 100% sabor cho- ==
colate para elaborar budines
vy muffins tipo americanos de
frescura y humedad prolonga-
da. Ideal para diversas elabo-
raciones de pasteleria como
budines, muffins y galletas.

Apto para congelar. Apto para congelar. muffins y galletas. Apfo para
congelar.

BOLSA: 5KG BOLSA: 5 KG

COD.: 4024612 COD.: 4015663

BOLSA: 10 KG BOLSA: 10 KG BOLSA: 5 KG

COD.: 4017196 COD.: 4021289 COD.: 4017195

FUENTE
DE FIBRA

GRANOS
y SEMILLAS

TEGRAL SATIN MULTICEREAL TEGRAL ALLEGRO

Premezcla para elaborar budi-
nes y muffins saludables. Con-
fiene harina integral y cuatro
semillas: girasol, lino, avena y
sesamo blanco.

Premezcla al 100% para elaborar
bizcochuelos sabor vainila, de
fextura liviana, estructura airea-
da y esponjosa, con excelente
rendimiento y volumen. Mantie-
ne la frescura por mds fiempo.

Premezcla al 100% sabor vaini-
llo, para elaborar budines es-
tilo inglés de facil elaboracion
que aporta excelente frescura
y volumen. También permite
elaborar Pasta Frola y Pepas.
Tolera gran carga de inclusiones.

BOLSA: 5 KG BOLSA: 10 KG BOLSA: 5 KG
COD.: 4017603 COD.: 4017981 COD.: 4104210
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BUDIN AMERICANO CHOCOLATE

Premezcla al 100% para elabo-
rar budines de chocolate con la
frescura justa que tus elaboro-
ciones necesitan. Un producto
que, a su vez, ofrece una exce-
lente relacion precio/calidad.

TEGRAL BROWNIE TRADICIONAL

Premezcla al 100% para la ela- ss=
boracién de brownies de exce-
lente aroma 'y sabor.

Facil utilizacion: solo se le agrega
agua y nueces.

Premezcla al 100% para ela- e
borar budines con la frescura
justa que fus elaboraciones
necesitan. Un producto que a
su vez, ofrece una excelente
relacion precio/calidad.

BOLSA: 5 KG BOLSA: 10 KG BOLSA: 10 KG
COD.: 4020361 COD.: 4015791 COD.: 4024876




Crema Pastelera

CREMY 4X4

Brillos

HARMONY COLD

Crema pastelera instantdnea
con estabilidad en el horneo,
gran sabor y color al aplicar-
las sobre facturas y roscas.

BOLSA: 5KG
COD.: 4104164

Brilo en frio listo para usar ideal
para aplicaciones con relieve
como tartas frutales, mousses,
semifrios, postres helados y tor-
tas. Un producto simple de apli-
car gque ayuda a prolongar la
vida Util de tus elaboraciones vy
mejora su apariencia visual man-
feniendo el brilo en el fiempo.

BALDE: 4,5 KG
COD.: 4026992

Productos UHT
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PLANT-BASED PLANT-BASED
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CHANTYPAK

AMBIANTE

o N

SUNSET GLAZE CLND

Crema vegetal exfremada-
mente versdtil, liviana y de
sabor suave. Para aplicacio-
nes de pasteleria en general.
|Ideal para mezclar con cre-
ma animal.

CAJAZ 12X 1 LT
COD.: 4006823

Pasteleria Fina

OVABLANCA

Crema vegetal para aplicaciones
de pasteleria en general desfaca-
da por su gran cuernpo, volumen
y estabiidad. Mantiene su forma
inicidl a lo largo del fiempo sin
desuero o pérdida de tonicidad.
Brinda esfablidad a las decoro-
ciones Mds exigentes, aun en en-
fomos cdlidos y humedos.

CAJAZ12x T LT
COD.: 4021381

Preparado liquido a base
de proteinas vegetales para
abrillantar productos hor-
neados. El ideal sustituto del
huevo para pintar elaboro-
ciones anfes o después de la
coccion o congelacion.

CAJAI12x 1 LT
COD.: 4001961

0

Puraigs 1t
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Premezcla al 100% para elo-
pborar merengue instantdneo,
fipo arfesanal. ldeal para
elaborar merengue fresco
(italiano) y seco (Francés).
Permite la incorporacion de
sabores y colores.

BOLSA: 5KG
COD.: 4005552




Chocolaterio

Contamos con productos de chocolateria de
excelente sabor:

nuestra linea de bano de reposteria
y rellenos Carat y nuestro chocolate real Belga
denominado Belcolade.

“Todos los productos tanto de la gama Carat como Belcolade, %
estdan certificados como libre de gluten.”
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Bano de reposteria semiamar-
go ideal para moldeo de ex-
celente sabor, con alfo confe-
nido de cacao, excelente brillo m
y crack. No requiere templado.

CAJA: 15x 800 G
COD.: 4003956

BOLSA: 20 KG
COD.: 4009443

SIN AZUCAR
AGREGADA

CARAT COVERLUX SEMIAMARGO
SIN AZUCAR AGREGADA

Bano de reposteria semiamar-
go sin azucar agregada ideal
para moldeo de excelente
sabor, con alfo confenido
de cacaoo, excelente brillo vy
crack. No requiere templado.

CAJA: 15 X800 G
COD.: 4021370

Bano de reposteria semiamargo
cremoso para banar y saborizar
budines, tortas y tartas. Posee un &
infenso sabor y es de simple apli-
cacion. Endurece sin cristalizar,
brindando un corte limpio.

BALDE: 5 KG
COD.: 4104253

CARAT COVERLUX LECHE

Bano de reposteria sabor le-
che ideal para moldeo de ex-
celente sabor, con alfo confe-
nido de cacao, excelente brillo
y crack. No requiere templado.

CAJA: 15x 800 G
COD.: 4016270

Carat Coverlig

LIBRE
DE GLUTEN

Bano de reposteria semmmorgo de gron
calidad para banar piezas como alfajores,
conitos y masas. Se destaca por su fluidez,
rapido y uniforme secado y excelente brillo.

CAJA: 33 KG
COD.: 4006686

Carat Supercrem .

Relleno a base de avellanas y
cacao para productos de
confiteria. Apto para horneo.
Sabor: Avellanas.

CAJA:15x 500 G
COD.: 4016263

LIBRE
DE GLUTEN

CARAT COVERLUX BLANCO

Bono de reposteria blonco
ideal para moldeo de excelen-

fe sabor, con alfo confenido de
cacao, excelentfe brillo y crack.
No requiere femplado.

CAJA: 15x800 G
COD.: 4005556

LIBRE
DE GLUTEN

DE GlUTEN

Bano de reposteria blanco de gran co-
lidad para banar piezas como alfajores,
conitos y masas. Se destaca por su fluidez,
rapido y uniforme secado y excelente brillo.

CAJA: 3.3KG
COD.: 4006688

Relleno cremoso a base de
pistacho para productos de
reposteria y confiteria. e e
Ideal para rellenos, sabori- =

zaciones y decoraciones.

BALDE: 5 KG —_— .
COD.: 4004366



BELCOLADE

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

CHOCOLATE REAL BELGA

Belcolade es uno de los principales productores de chocolate belga

para el mercado profesional al nivel global. Los chocolates Belcolade
ofrecen un sabor incomparable basado en el proceso de produccién
tradicional belga, utilizando los mejores ingredientes (100% mante-
ca de cacao). Todos los chocolates Belcolade estan certificados libre

de gluten.

LINEA SELEC TR

Versatilidad, brillo y textura

Perfectamente equilibrada, la gama Selection brinda una gran versatilidad de uso y
un excelente brillo y textura en el producto final. Ideal para bafar, decorar y rellenar
cualquier tipo de producto, en especial huevos de pascua, bombones, trufas, tortas,
galletas y todo lo que tu imaginacion cree.

LINEA ORIGIN oo

Chocolate con caracteristicas Unicas

La gama de chocolates Belcolade ORIGIN es el resultado de una extensa explora-
cion realizada a través de todos los continentes para descubrir un chocolate con
caracteristicas Unicas. La gama de Belcolade Origin utiliza granos de cacao cui-
dadosamente seleccionados que reflejan las diferencias de las regiones donde se
cultivan, ofreciendo chocolates con un perfil aromatico Gnico.
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BELCOLADE SELECTION SEMIAMARGO (55%)

Chocolate real belga de sa-
bor superior. Especialmente
utilizaodo para elaboraciones
de pasteleria y chocolateria
premium.

Sabor: Semiamargo.

BELCOLADE

CAJA: 8x 1 KG
COD.: 4011257

SIN AZUCAR
AGREGADA

Ne
o

LIBRE
DE GLUTEN

BELCOLADE SELECTION SEMIAMARGO
SIN AZUCAR (55%)

Chocolate real belga de

sabor superior sin azucar —
agregada.  Especialmente
ufilizado para elaboracio-
nes de pasteleria y choco-
lateria premium.

Sabor: Semiamargo.

CAJA: 5 x 5 KG
COD.: 4018534

PLANT-BASED

LIBRI
DE

Chocolate real belga de sa-

bor superior. Especiaimente
utiizado para elaboraciones
de pasteleria y chocolateria
premium.

Sabor: Leche.

BELCOLADE
—

CAJA: 8 x 1 KG
COD.: 4011245

SIN AZUCAR
AGREGADA

:v' " ‘ -
BELCOLADE SELECTION BLANCO SIN
AZUCAR (28%)

Chocolate real belga blan-
co con 27,5% de cacao
sin azucar agregada. Bien
equilibrado con sabor a
vainilla y una nota de leche
cocida.

Sabor: Blanco. f;!%ﬁ”““ .

:cixcmrm\q; :
CAJA: 5 5KG - =
COD.: 4018428

LIBRE
DE GLUTEN

Chocolate real belga de sa-
bor superior. Especialmente
utiizado para elaboraciones
de pasteleria y chocolateria

BELCOLADE

. —_—
premium. = =
Sabor: Blanco. e T
CAJA 8x 1 KG S
COD.: 4011258

LIBRE
DE GLUTEN

BELCOLADE ORIGIN ECUADOR (71%)
Chocolate amargo con 71%
de cacao, con un sorpren-
dente sabor caracterizado
por la sutileza y suavidad
de sus aromas. A fraves del
delicado sabor del cacaoo,
surge un finfe floral y un ma-
fiz de fierra.

CAJA: 8 x 1 KG
COD.: 4006060
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cacao-trace
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COLABORAS CON LAS COMUNIDADES
Y DISFRUTAS DE UN SABOR EXCEPCIONAL

L

Cacao-Trace es un programa de sumi-
nistro sostenible de cacao que se centra
en el mejor sabor del chocolate, y en este
proceso genera valor para todos, desde el
agricultor hasta el consumidor.

En nuestros centros de post-cosecha, cer-
CanNos A los propios cultivadores, expertos
en fermentacion del cacao se encargan
de confrolar y mejorar el proceso de fer-
mentacion.

Con ello aseguramos que los amantes del
chocolate puedan disfrutar de un produc-
fo consistente y de un sabor superior, y el
agricultor disponga de mayores ingresos.

Nuestro programa incluye la formacion vy
el pago de primas a los cultivadores de
cacao, buscando constfantemente nue-
vas maneras de mejorar sus vidas.




Nuesiro
Manifiesto

Creemos que los alimentos tienen un poder extraordinario en
nuestras vidas, el poder de alimentar, nutrir, consolar, unir familias y
personas de todos los origenes, ayudarnos a celebrar los grandes y
pequenos momentos de la vida, poner sonrisas en nuestros rostros,
e incluso, el poder Unico de sanar. No nos fomamos a la ligera esta
gran responsabilidad, por eso apostamos por un modelo operativo
holistico, sostenible, respetuoso y equiliorado. Con este fin, estamos
implementando planes para lograr la neutralidad de CO2, usar el
agua de manera responsable y reducir el desperdicio.

Nuestras materias primas se obtienen de manera respetable y
nuestro objetivo es garantizar ingresos seguros y estables para los
agricultores. Trabajamos en armonia con las comunidades de
las que formamos parte e invertimos en brindar oportunidades
educativas que cambian la vida en nuestras escuelas de
panaderia.

Estamos comprometidos con nuestros empleados y creamos
un ambiente de trabajo afectuoso que acepta la diversidad y
promueve el desarrollo personal.

Food Innovation for Good, y es por eso que constantemente nos
esforzamos por hacer crecer nuestro impacto positivo con la
creacion de soluciones alimentarias innovadoras que promuevan
la salud y el bienestar; y hagan avanzar continuamente a las
empresas, los clientes, las personas y el planeta.
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Food Innovation for Good

Puratos Paraguay S.A
Acahay 941 c/Teniente Villalba | Asuncion | Paraguay
Tel: 0800-117550 | E-mail: paraguayinfo@puratos.com

web: www.puratos.com.py
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